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ŞANTİLİ İNCİRLİ KEK

3 adet yumurta
6 adet kuru incir
1 çay bardağı şeker
Yarım paket eritilmiş margarin
3 çorba kaşığı yoğurt
1 paket kabartma tozu
1,5 su bardağı un
Islatmak için:
1 su bardağı su
2 çorba kaşığı şeker
2 çorba kaşığı granül kahve
Üzeri için:
1 poşet toz krem şanti
1 çay bardağı süt

İncirler sıcak suya ıslatılır. 1 saat sonra sudan alınır ve doğranır. Yumurta şeker mikserle beyazlaşana dek
çırpılır. Margarin, yoğurt eklenir, kısa süre karıştırılır. Un, kabartma tozu ve incir katılır. Yağlanmış fırın kabına
dökülür, 170 derece fırında 40 dakika pişirilir. Fırından çıktıktan 10 dakika sonra su, kahve ve şeker karışımı
gezdirilir. Soğuk süt ve toz şanti köpük olana kadar çırpılır. Kekin üzerine sürülür. Buzdolabında 2 saat
dinlendirildikten sonra ikram edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:82189 • adı:Şantili İncirli Kek • gönderen:gülkız • indirme tarihi:02.05.2024 - 22:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/santili-incirli-kek-vt60499
http://www.tcpdf.org

