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SANTILI INCIRLI KEK

3 adet yumurta

6 adet kuru incir

1 cay bardadi seker

Yarim paket eritilmis margarin
3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Islatmak igin:

1 su bardagi su

2 corba kasigi seker

2 corba kagigr granil kahve
Uzeri icin:

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi sit

incirler sicak suya islatilir. 1 saat sonra sudan alinir ve dogranir. Yumurta seker mikserle beyazlasana dek
¢irpilir. Margarin, yogurt eklenir, kisa surre karistirilir. Un, kabartma tozu ve incir katilir. Yaglanmig firin kabina
doékalar, 170 derece firinda 40 dakika pigirilir. Firindan giktiktan 10 dakika sonra su, kahve ve seker karisimi
gezdirilir. Soguk st ve toz santi kdpik olana kadar ¢irpilir. Kekin tizerine surilir. Buzdolabinda 2 saat
dinlendirildikten sonra ikram edilebilir.
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