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SANTAROZA

2 kilo Santaroza erigi veya bagka kokulu bir erik
300 gram toz sekeri

1 limon

5-6 bas karanfil

Erikleri bol suda iyice yikamali ve slizgece koyup sularini iyice stizmeli. Eriklerin sulari iyice stiztliince bunlari
diz alth bir tencereye oturtmali. Uzerlerine toz sekerini serpistirmeli. Sadece sarisi rendelenmig limon kabuguyle
karanfilleri de serpistirdikten sonra biraz su katarak kabi atese oturtmal.

Erikleri ¢cok hafif bir ateste surubu koyulagincaya kadar pisirmeli.

Kabi atesten indirince erikleri kaselere bosaltmali. Biraz da serbetinden koyup sicak veya soduk olarak servis
yapmall.

Not: Bu eriklerden kalacak serbeti maden sodasiyle karistirarak bunu hararet kesici bir mesrubat olarak sunmak
mUmkdnddir.
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