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SANS KURABIYESI

https://www.elele.com.tr

125 gr tereyagi

110 gr toz seker

1 yumurta

5 yemek kagsigi bal

45 gr yulaf

65 gr bugday unu

300 grun

Yarim tatli kagig: kabartma tozu
1.5 tath kasig krem tartar

1 tath kasidi ¢ekilmis zencefil
Yarim tatli kagigi ¢ekilmis karanfil
45 gr yulaf (Uzeri icgin)

Tereyagl, toz seker ve yumurtay bir kapta mikserle iyice ¢irpin. Bal, yulaf ve diger tim malzemeyi ekleyip iyice
karistirip yogurun.Hamurdan 12 cm[2lik pargalar koparip elinizle yuvarlayin ve her birine nal sekli verin. Yagl
kagit serili firin tepsisine alin ve Gizerlerine yulaf serpin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika
pisirin ve soguyunca servis yapin.
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