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SANS KURABIYELERI

Hamur:

5 yumurta aki

1 tutam tuz

125 g pudra sekeri

60 g badem ezmesi

4 yumurta sarisi

1 yemek kasigi su

Yarim limon kabugu rendesi
80gun

50 g nisasta

Ici:

450 g ahududu regeli

450 g kayisi marmeladi
Garnitdr:

200 g badem ezmesi

80 g pudra sekeri

Limonlu pudra sekeri
Fondan sekeri

Beyaz ve bitter gikolata
Gida boyalari gibi gesitli siisler

Hamur: Yumurta aklarini biraz tuz ile gok sert kbpuk haline getirin. 75 g pudra sekeri karistirin. Kiip halinde
dogranmis badem ezmesini, kalan pudra sekerini, yumurta sarilarini, su ve limon kabugu rendesi ile karigtirarak
kdpartin. Yumurta kdpagund, elenmis unu ve nisastayi karistirm. Hamuru iki kagitl tepsiye yayin ve 200
derecede 1sitilmis firinda 8-10 dakika pisirin. Hamuru 2 mutfak havlusunun Ustline alin ve 4&apos;e bdltn. 3
parcaya kayisi, 3 par¢aya ahududu regeli sirin, kalan parcalar Ustlerine 6rtin. Pargalari bir gece boyunca
bekletin.

Garnitiir: Badem ezmesini pudra sekeri ile yogurun, folyo arasinda 3 mm kalinliginda agin. Sekiller kesin,
marmelat sdriin. Badem ezmesinden de sekiller kesin ve tzerine koyun. Ekmek tahtasini Usttine 6értiin ve 30
dakika yapismalarini bekleyin. Limonlu seker ya da ¢ikolata ile tst yapin.
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