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SANS KURABIYESI

3 adet yumurta aki

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi un

2 yemek kagigi misir nisastasi

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
1 cay kasigi vanilin

1 ¢cimdik tuz

Sans kurabiyeleri icin minik kagitlara giizel dilekler, 6zIU sézler veya e@lenceli mesajlar yazin.

Kagitlari cok blylk olmayacak sekilde kesin ve kenarda bekletin.

Bir kasede yumurta aklarini bir ¢imdik tuz ile kbpurene kadar ¢irpin.

Seker ekleyerek karigsim beyazlasip krema kivamina gelene kadar girpmaya devam edin.

Uzerine un, nigasta, eritilmis tereyagdi ve vanilini ekleyerek plrtizsiz bir hamur elde edin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Hamurdan bir tath kagigi alarak tepsiye ince yuvarlaklar halinde yayin. (Kurabiyelerin ince olmasi 6nemlidir.)
Onceden isitilmis 180°C firinda, kenarlari hafifge kizarana kadar 5-7 dakika pisirin.

Sicak kurabiyeleri hizlica firndan gikarin.

Her bir kurabiyenin ortasina hazirladiginiz mesaj kagidini koyun.

Kurabiyeyi ikiye katlayarak uglarini hafifge sikigtirin ve bir bardak kenarina yerlestirerek kivrilmasini saglayin.
Sekil alan kurabiyeleri sogumasi igin bekletin.

]

c;'.f;

© lezzetler.com tarif no:181335 « adi:Sans Kurabiyesi « génderen:dolu « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sans-kurabiyeleri-vt14366
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sans-kurabiyesi-181335.jpg
http://www.tcpdf.org

