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SANS BALIGI

2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta

2 corba kasiJ! siviyag
1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

1 cay bardagi su
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag
Iciigin:

1 su bardagi ceviz
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Hamur malzemsiyle orta sertliklte bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir.
Hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her parca oklavayla ince aglilir. Yizeyine ceviz serpilir. Alttan ve Ustten
katlandiktan sonra buzddrdldr. 2 parmak arayla iki parmakla siktirilir. Sikilan yerlerden bigakla kesilir. Kizgin
yagda altin rengi kizartilir. Serbete atilir. Bir ka¢ dakika sonra alinir, servis edilir.
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