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SANPINYON CORBASI

(POTAGE AUX CHAMPIGNONS)

8 kisilik MALZEME :
250 gr. taze mantar
1 sulu limonun suyu
2 litre et suyu

1 kasik yag

1 tath kasidi tuz

2 kahve fincani un

1 bardak sut

YAPILISI :

Mantarlar bir ka¢ defa yikayiniz

Bir tabagda ¢ikarip Gzerlerine limon suyunu dékip karistiriniz

Sonra mantarlari boyuna ortadan yarip enine ince dilimleyiniz

Bir tencereye yagr koyup kizdiriniz

Mantarlari ilave ederek bir dakika mantar kavurunuz

Et suyunu ilave edip kaynatiniz

Kiguk bir kapta sut lle unu iyice karistirip kaynamakta olan mantara karistirarak yediriniz
Tuzunu ilave edip adir agir yirmi dakika pisirip servis ediniz
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