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SANDVICLI BULBUL YUVASI

4 yemek kagsi§ pudra sekeri
4 yemek kagIg irmik
300 g margarin

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

Aldigi kadar un
Yeterince findik

6 cay fincani toz seker
6 cay fincan su

Karistirma kabina, oda sicakliginda margarini alip elimizle iyice yumusatalim. Uzerine yumurtalari kiralim (birinin
sarisini ayiralim) irmi@i ve yogurdu ilave edelim. Bir kapta unu, pudra sekerini, vanilya ve kabartma tozunu
harmalayip karistirma kabina ilave edelim. Kivama gelene kadar yoguralim, kivama gelen hamuru 1 cm
kalinhginda agalim. Gay bardagi yardimi ile hamurlari keselim,ortalarina bitiin findiklar yerlestirelim. Tepsiye
dizelim, kenarlarina, yumurta sarisi stirelim. 180 derecede Uzerleri kizarana kadar pigirelim.

Serbeti igin tencereye seker limon dilimini ve suyu alalim, karistirarak kaynatalim, kaynadiktan sonra kisik ateste
15 dakika kaynatalim. Serbet ilininca ilik tatlinin lizerine dékelim. bir gece bekletelim.
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