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SANDVIGLER HAKKINDA

Sandvic¢in hazirlanmasinda, kullanilan gereglerin taze olmsina énemle dikkat edilmelidir. Ekmegin kalitesi,
kabuklarinin ¢ikarilmasi, ekmege piriizsiiz sekil verilmesi dzellikle, kaliplarla kesilen ekmeklerin Gzerlerine
konacak gereglerin ayni kaliplarla ilmesine riayet edilmesi gerekmektedir.

Sandvi¢ hazirlamada, sandvigleri stislemek i¢in maydanoz, gibi islak gerecleri iyice stizmek, nemini almak
gerekmektedir.

Hazirlanan sandvigleri kurumadan saklanmasi i¢in, nemli temiz bir peceteyi sandvicleri yerlestirecegimiz
tepsinin altina yayl ve sandvicler dizildikten sonra Gzerlerine degmiyecek sekilde nemli bir pegete ile
Ortlimelidir. Bu bicimde sandvigler bir sure tazeligini muhafaza eder.

Sicak sandviclerin servisi hemen yapilmalidir. Ziyafetler igin hazirlanan sandviglerin kalinliklari 4 milimi
gecmemelidir, altlik yaglar strildikten sonra Gzerlerine konacak sislerin ¢ok sanatli g6z zevkimizi oksayacak
sekilde adeta bir resim tablosu kadar guizel olmalidir. Bu tip hazirlanan sandvi¢ sekillerine (Kanape) adi verilir.
Kanapeler, ¢ay servislerinde, stte kahve, limonata veya meyve sulari ile beraber verilir.

Doyurucu sandvigler, 6gle yemegi, aksam yemegi yerine gecer. Bu gibi hallerde, ayran, meyve sulari, yardimci
olarak servis edilir.

Sandvi¢ ekmeklerinin hazirlanmasmda genelde mayall hamurlardan faydalanilir.
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