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SANDVIC

https://www.cumhuriyet.com.tr

Sandvig igin:

2 dilim ciabatta, baget veya eksi maya ekmegi
4 dilim dana fime (veya istediginiz bir sarkiteri eti)
2 dilim cheddar peyniri

2 dilim mozzarella peyniri

2 yaprak marul

3-4 dilim domates

4-5 dilim salatalik tursusu

1 tath kasidi hardal

1 tath kasidi mayonez

1 tath kasidi tereyad

Ciabatta veya tercih ettiginiz ekmegi ikiye kesin. i¢ kismini hafifce tereyadi ile yaglayin.

Tavada veya firinda ekmeklerin i¢ kismini hafifce kizartarak ¢itir bir doku elde edin.

Ekmeklerin alt dilimine mayonez, tst dilimine hardal sirerek lezzet katmanini olusturun.

Ekmek dilimlerinin arasina sirasiyla dana fime, cheddar peyniri, mozzarella peyniri, marul, domates ve salatalik
tursusunu yerlestirin.

Dilerseniz ek olarak avokado dilimleri veya sotelenmis mantar da ekleyebilirsiniz.

Sandvicinizi daha da lezzetli hale getirmek icin bir tost makinesi veya tavada hafifce bastirarak peynirlerin
erimesini saglayabilirsiniz.

Sandviginizi gapraz sekilde keserek sunuma hazirlayin.
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