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SANDVIC PANCAKE

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1 tath kasidi seker

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 sise soda

1 adet muz

1 adet kivi

1 adet elma

50 gr. labne peyniri

Yeteri kadar kakaolu findik kremasi
Yeteri kadar bal

1. Derin bir kaba yumurtalari kirin.

2. Uzerine Migros toz sekeri ilave edin ve iyice karigtirin.

3. Ardindan karigima M marka sutl ve sivi yagi ekleyin.

4. Karigiminiza 3 su bardagdi unu da ekledikten sonra kabartma tozu ve vanilini de ilave edin.
5. 1 sise sodayi karigsiminizin Gzerine dokun ve iyice karigtirin.

6. Yarim cay bardag sivi yagi yapismaz tavaniza dékin ve firca yardimiyla iyice yayin.
7. Ardindan karigiminizdan birer kepge alarak tavaya dokdin.

8. Iki tarafini da pigirin. Pisirdiginiz pancakeleri kalpli kalip ile kesin.

9. Muz, elma ve kiviyi dilimleyin. Labne peynirinizi pancakelerin Gzerine sardn.

10. Pancakeinizi sise gegirin.

11. Ardindan kiviyi de gegirin.

12. Uzerini pancake ile kapatin.

13. Bagka bir sise pancake gegirip Uzerine kakaolu findik kremasi strdin.

14. Muzu da sisten gegirin. Yine pancake ile kapatin.

15. Ayni ydntemi bal ile uygulayin.

16. Pudra sekeri ile sUsleyerek servis edin.
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