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SANDVIC KURABIYE

300 gr. margarin veya tereyagi
1 corba kasigi su

1 su bardagi un

1 adet yumurta aki

2 corba kasiJi kakao

1,5 su bardag toz seker

1 corba kasigi vanilya

100 gr. margarin veya tereyadi (6. 5 ¢orba kasidi), 1 su bardagi un ve 1 ¢orba kasigi suyu hamur haline gelene
kadar yogdurun. Rulo haline getirdiginiz hamuru 4 milim kaliniginda kesin. 200 dereceli firinda yaklasik 7-8 dk.
pisirin ve sogumaya birakin. Kalan 200 gr. margarin veya tereyagdini 1 su bardagi toz seker ile karigtirin ve i¢ine
yumurta akini, kakaoyu ve vanilyay: ekleyin. Yumusgayincaya kadar karistirmaya devam edin. Yarim su bardagi
toz sekerle 1/2 yemek kasigdi su ile karistirin. Onceden hazirladiginiz kiigtik kurabiyelerin yarisinin Gstine
kakaolu karisimi stiriin. Daha sonra kalan kurabiyeleri Gstline kapatarak karisimi pay edin. Servis tabadina dizip
servis yapin.
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