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SANDVIC KURABIYE

25 gr margarin

2 adet muz

Yarim su barda@ yogurt

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

Yarim su bardagi toz seker
Yarim su bardagi esmer seker
1 paket vanilya

1 adet yumurta

25 gr Vanilyal dondurma
25 gr Gikolata sos

25 gr Gilek

1 paket Cirpilmis krema

4 dal Nane yapraklar

Firini 180 dereceye ayarlayin. iki firin tepsisine yaglh kagit serin. Yogurt ve ezilmis muzu bir kapta karistirin. Bir
baska kapta kuru malzemeleri harmanlayin. Genis bir kapta eritilmis margarin ile yumurtayi iyice ¢irpin. Kuru
malzeme ve muzlu yogurdu ekleyerek iyice karigtirin. Karigimi genig ve diiz uglu sikma torbasina doldurun ve
aralikli olarak tepsilere sikin. 10 dakika pisirip sogumaya birakin. ki kurabiyenin arasina birer top vanilyali
doldurma koyun. Uzerine ¢ikolata sos gezdirin. Gilek, ¢irpilmis krema ve nane yapraklariyla susleyip servis
yapin. Sandvig kurabiye artik hazir.
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