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SANDVIC KEK

2 adet yumurta

1,5 cay bardag sut
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1,5 cay bardag seker
2 yemek kasigi kakao
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin
Kremasi igin;

1 paket sivi krema

1 paket toz krem santi
1 cay bardagi sit

2-3 damla limon suyu

Krema igin gerekli biitiin malzemeleri bir kaseye alin.

Istenilen kivama gelene kadar ¢irpip buzdolabinda bekletin.

Kek igin bir kasede yumurta ve sekeri girpin.

Uzerine sivi yag, kakao, sit, kabartma tozu ve vanilini de ekleyerek karistirmaya devam edin.
Ardindan unu da ilave ederek karistirin.

Firin tepsisine pigirme kagini serin. Hazirladigini karigimi da tepsiye dokdin.

Onceden 180 derece isitiimis firinda yaklasik 20 dakika pigirin.

Kekinizi firndan ¢ikarinca istediginiz blyudklUkte dilimleyin.

Hazirladiginiz kremayi iki dilim kekin arasina bolca surtn.

Dilerseniz ceviz veya findikla susleyerek servis edebilirsiniz.
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