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SANDVIC KEK

25 gr margarin

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su baradgi siit

2 yemek kasigl kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

500 ml sut

1 kahve fincani un

1 yemek kagigi nisasta
2,5 fincan seker

150 gr bitter cikolata
150 gr sut kremasi

25 gr hindistancevizi

3 yumurta ve sekeri kabarincaya kadar ¢irpin, sit ve margarin ekleyip karistirin. Ardindan kuru malzemeleri
eleyerek karigtirin. Firin tepsisine yagl kagit serip karisimi Gzerine dékin. 175 derecede isinmis firinda pisirin.
(takribi 20 dk.)

I¢c Krema: 500 ml sUtten 1 kahve fincani ayirin ve nisasta hari¢ tim malzemeyi tencerede pisirmeye baglayin.
Koyulagmadan 6nce nisastayi ayirdiginiz sitle agin ve pismekte olan karigima ilave edin ve kaynatin. Ocagin
altini kapattiktan sonra tencereyi soguk su dolu bir kapta sogutun.

Gikolata Sos: 150 gr st kremasini ocakta kaynatmadan isitin altini kapattiktan sonra bitter gikolatalar ekleyin.
Kek ve kremalar soguduktan sonra bir kalip yardimiyla ya da bigakla keki kesin. Sonra da ortadan ikiye kesin
icine ic kremadan sUrUp Ustind kapatin. Uzerine de gikolata sos ve hindistan cevizi ekleyerek servise hazir hale
getirin.
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