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SANDVIC KADAYIF

250 g ¢ig kadayf

100 g eritilmis tereyagi
Surup igin:

2 su bardag toz seker
2 su bardagi su

Dolgu igin:

1 poset hazir supangle
1.5 su bardagi sit

1 su bardag ¢ig krema
Uzeri igin:

Toz antepfistig

llk 6nce surubu hazirlayin. Toz seker ve suyu tencereye alin. Orta ates (izerinde seker eriyinceye kadar
karigtirin. Kaynamaya bagslayinca ocagi kisin, 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Dolguyu hazirlamak igin siit ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine supangle posetini bosaltin. Orta ateste
sUrekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve sojuyuncaya kadar karistirin. Buzdolabinda 1 saat bekletin.

Kadayiflari genis bir tepsiye alin, eritiimis tereyagini Gzerine gezdirerek dékin, elinizle alttan Uste dogru fazla
ezmeden karigtirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dagilmasini saglayin. Kadayiftan bir miktar alip
muffin kalibinin bélmelerine yerlestirin ve énceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri hafif kizarana kadar
pisirin. Firndan ¢ikarttiginiz kadayrfin ilk sicakligi gegince soguk serbeti tizerine dokiin. Serbetini gekmis
tatlilarin ilk katlarini servis tabagina siralayin. ]

Supangleyi krema sikma torbasina doldurup servis tabadindaki kadayiflarin tizerine sikin. Ikinci kat kadayiflari
Uzerlerine yerlestirin. Kadayiflarin Gzerlerine 1 tath kasidi supangle koyup, toz Antep fistigi serperek servis

yapin.
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