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SANDOVIC EKMEGI

500 gram un

3 yumurta

50 gram tereyag!

1 bardak sut

1 tath kasidi pudra sekeri
25 gram maya

tuz

Unu hamur tahtasina eleyip, ortasini genigce havuz gibi aginiz. Mayayi bir kapta ilik sitle ezerek unun ortasina
dékiniz. Uzerini unla kapatip 1lik bir yerde mayalanmaya birakiniz. Hamur mayalanip, un ¢atlayinca, ortasini
acip, yag, iki yumurta, pudra sekeri ve biraz tuz ilave ediniz. Stle yogurarak kulak memesinden daha yumusak
bir hamur yapiniz. Hamurun Gzerine nemli bir bez 6rtlp ilik bir yerde mayalanmaya birakiniz.

Daha sonra iki ceviz biyUkliginde parcalara bdlerek, her parcayi tahta tizerinde yuvarlayip muntazam oval
sekil veriniz.

Hafif yaglanmis tepsiye dizerek, hamurlar tepside biraz mayalandiktan sonra Uzerine yumurta sarisi strin(z.
Orta sicakliktaki firinda pisiriniz. Firindan ¢ikan sanddvigleri uzunlamasina kesiniz. Aralarina yag siriniz,
arzuya. gore zeytin ezmesi, sucuk veya peyniri arasina koyunuz.
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