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SANDVIC EKMEGI

MALZEMESI

5 Su bardagi un

2 Yumurta,

1 Tath kasigi maya

1 Tath kasig toz seker
Yarim su bardag: st

1 Corba kasigi yag

YAPILISI

1 Mayay, ilik stt ve sekerle, Ilik bir yerde bekleterek kabartiniz.

2 Elenmis unun ortasini aginiz, mayayi, yumurtayi, yadi ik bir su ilave ederek yumusak bir hamur yapiniz.
3 Yarim saat dinlendirerek mayalandiriniz.

4 Kabarmis hamurdan yumurta kadar kopararak oval veya yuvarlak sandvi¢ sekli veriniz.

5 Yaglanmig tepsiye dizerek tekrar yarim saat dinlendiriniz.

6 Uzerine yumurta sarisi srerek kizgin firinda pisiriniz.

Not: Sandvigleri ince uzun ekmek seklinde de yapabilirsiniz. Aralarini kesip peynir v.s., koyabileceginiz gibi
kanepelerde de kullanabilirsiniz.
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