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SANDOVIC EKMEGI

Malzeme :

500 gr. un,

3 yumurta 20 gr. yas maya veya 10 gr. toz maya,
1 corba kasigi seker,

1 corba kasigi yag.

Yapiligt:

1- 500 gr unu hamur tahtasina eleyiniz.

2- Ortasini acarak mayayi koyup 1lik su veya sutle Ure yapiniz.

3- Unun Gzeri ¢atlayinca 2 yumurta, seker, yad koyup Ilik su ile yodurarak kulak memesinden olduk¢a yumusak
bir hamur yapiniz.

4- 15-20 dakika dinlendirip mayalandiriniz.

5- Hamuru ceviz biyUkliginde parcalara ayiriniz.

6- Her pargaya oval sekil verip yaglanmis tepsiye diziniz.

7- llik bir yerde 20 dakika mayalandiriniz.

8- Uzerlerine yumurta sarisi strtip kizgin firinda alti Gstli pembe renkte pisiriniz.

9- Sanddvigleri tam ortadan ayrilmayacak sekilde kesip bir kat tereyadi strtiniz. Istediginiz malzemeyi koyarak
servis yapiniz. (Peynir, rus salatasi, sosis, salam, tavuk v.s. konabilir.)

ML® Sosisli Sandvic (gbrsel)
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