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SANDVIG BEZE

https://www.elele.com.tr

4 buyUk yumurta aki, oda sicakliginda
115 gr pudra sekeri

115 gr elenmisg pudra sekeri

60 ml krema

120 gr beyaz ¢ikolata, pargalara ayriimis
Pembe renkli toz gida boyasi

Pisirme kagidini iki firin tepsisine yerlestirin.

Genis cam bir kapta ya da metal kasede yumurta aklarini, mikserin uglarindan diismeyecek koyu bir kivam
alana kadar orta hizda ¢irpin.

Mikseri yuksek hiza alin ve pudra sekerini her seferde tek bir kagik olarak birkag¢ saniye arayla ekleyin.
Elediginiz pudra gekerini karigima bitene kadar yine azar azar ekleyin. 5 Hazirladiginiz firin tepsilerine bir kagik
yardimiyla karigimi top top yerlestirin. Onceden isitilmig firinda 1 saat 30 dakika ila 1 saat 45 dakika arasinda
firnlayin. Tamamen soduyana kadar bekleyin.

Kremay isitin ve ¢ikolatalari igine atip karistirin. Cikolatalar eriyince sogutun ve en az iki saat buzdolabinda
bekletin. Buzdolabindan ¢ikartip toz gida boyasini i¢cine ddkip karistirin. Iki bezenin arasina ¢ikolatali kremayi
koyup sandvig yapin.

Not: Gikolatanin topaklanmasina neden olabilecegi igin sivi gida boyasi kullanmayin. Alternatif olarak bezeleri
pembe, dolguyu beyaz hazirlayabilirsiniz.
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