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SANDEVIC EKMEGI

Melikgazi Belediyesi

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi ilik su

1 tane yas maya

2 yemek kagsigl seker
1 tath kasidi seker

2 tath kasig tuz

1 yumurta sarisi
Alabildigi kadar un

Unun ortasi ac¢ilir.ortasinda maya veya seker ilik su ile eritilir. Diger malzemelerde de eklenerek yumusak hamur
elde edilir.20dakika tzeri kapatilarak mayalandirilir. KigUk bezeler alinarak, avug icinde yuvarlanir. Elle
bastirilarak agilir,podaga seklinde kapatilir, tepsiye yerlestirilir. Yumurta sarisi sirilerek 180derece pigirilir.
Finndan ¢ikinca aralari agilarak, peynir, domates, maydanoz yerlestirilerek sandvicler hazirlanir.
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