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SANDAL POGACA

Melikgazi Belediyesi

5 Su bardagi un

1 paket yas maya

2 su bardagi sut

2 erimis margarin

2 yemek kagsidi margarin
1 tath kagig tuz

I¢i icin; peynir maydanoz
Uzerine; yumurta sarisi

Un hamur yogurma kabina alinir ortasi agilir maya ve seker ilik stt ile eritilir diger malzemeler eklenir yumusak
hamur elde edilir 20 dakika mayalandirilir hamurdan kiigtk bezeler alinir tezgahta acilir cay tabagi ile karsilikli iki
kenardan kesilir ortasina i¢ yerlestirilir kesilen kisimlardan karsilikli katlanir 10 dakika tepside mayalandirilir
yumurta sarisi surilerek 175 derece firinda pigirilir.
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