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SANDAL KEBABI

MALZEMELER
Kabak:5ad(dolmalik)
Kiyma:250gr
Domates:2ad

Sivri biber:10ad
Maydonoz:1dem
Karabiber:15gr
Kirmizi pul biber:15
Tuz:25
Bulyon:10gr
Salca:25¢gr
Tereyad:75gr
Un:100gr
Su:100ml
Sut:100ml
Yumurta:1ad
Kasar:100gr
Sogan:1ad

YAPILIS TARIFI

Kabaklarimiz ikiye bélup 10 dakika haglayalim.

Kasik yardimiyla i¢ lerini oyalim.

Ve karniyarik igi hazirlar gibi icinin hazirlayalim ve sadece domates ve
biber ekliyelim.

Besamal sos yapalim ve domates sosumuzu hazirliyalim.
Kabaklarimizi tepsiye dizelim ve igine i¢imizi doldurup,

Ustline besamal sosumuzu krema torbasiyla sikalim,domates sosumuzu
ekleyip kasarlarimizi Ustlne serpelim.

15-20dk firinda pisirelim ve ¢iktiktan sonra dereotumuzu ince kiyip
Ustlerine serpip servis edin.
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