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SANDAL BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yufka

2 adet yumurta (1 tanesinin sarisi ayrilacak)
1 cay bardagi sit

1 gay bardag sivi yag

Igi igin:

1 adet domates

2 adet sivri biber

Geyrek kangal sucuk

Yufkayi tezgaha serin. Yufkanin blyikligine gore 4-6 pargaya, liggen olacak sekilde bolin. Yumurta ve sivi
malzemeleri karistirip ¢irpin. Uggen parganin birini alip firga ile siviy1 stiriin. Genis tarafindan sararak rulo yapin.
Uc kisminda durup sag ve sol uglar i¢genin Uzerinde birlestirin. Ucunda biraktiginiz pargayi birlesme yerinden
sandalin igine serin. Firin tepsisine dizin.

Tamami bittiginde bosluklara i¢ malzemeleri doldurun. Eger artan veya yirtik yufka varsa sandallarin igine
kuvvetlendirmek igin birer parca birakabilirsiniz. Firini 170 derecede isitin. Ayirdiginiz sari yumurtayi, sivi yag ile
¢irpin ve Ustlerine sirdn.
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