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1 kilo yufka

50 gr margarin

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi su

Tuz

Igi igin:

2 adet patlican

2 adet sogan

2 adet domates

1 adet sivribiber

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

Pulbider

Orta miktar Uzerine kasar
Susam

SANDAL BOREK

Yufkay! serip erittigimiz yag, su, tuz karigimini sirelim. Dérde bdldugimiz yufkayr genis uglarindan rulo yaparak
u¢ kismina gelmeden elips seklinde iki ucu birlestirip u¢ kismini Gstline gelecek sekilde kapatalim.

Yuvarlak sandal seklindeki béreklerin icine bir parga yufka koyalim. Patlican, domates, sogan, biber ve
baharatlarla yagda kavurdugumuz i¢ harcini ortasina koyalim.

Kenarlarina yumurta sarisi ve susam serpelim. Yufkalari yaglanmig tepsiye dizip firina koyalim. Pismesine yakin
Uzerlerine rendelenmis kasar serpip tekrar firina verelim. Kagar eriyince sandal bdrekler servise hazirdir.
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