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SANA HAMURISI'Li POGACA

125 Gr Sana Hamurigi

3 Adet yumurta

1 Cay Bardagi seker

Yeterince peynir veya sosis veya zeytin
1 Paket yas maya

Yeterince tuz

1 Su Bardag st

Aldig1 kadar un

Once liik siit, maya, seker ve tuz kanistinilir 10 dakika dinlendirmeye birakilir.. 125 gr SANA HAMURISI'i, 3
adet yumurtayi (1 yumurtanin sarisini ayirin akini igine birakin) genis bir kabin i¢inde yogurmaya baslayn,
yaptigimiz mayali karigimi igine dékiin SANA HAMURISI ile 6zlesene kadar karistirin ve unu yavas dokerek
Ozlesmesini saglayin hamurun kivami giizel olsun diye hamuru mayalanmaya birakin. son olarak ise ; TUum
malzemeler karistirilir, kiicik parcalar halinde koparilip icine malzemesi koyulur. Uzerine yumurta sarisi
sirilerek dnceden isitiimis 180 C'lik firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.
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