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SANALI BOREK

250 gr margarin

1 kilo yufka

300 gr beyaz peynir
3 kasik yogurt

1 adet yumurta

Margarini eritin. Peyniri ezin Uzerine yogurt ve yumurtanin beyazini ilave edin,karistirin. Bir tane yufkayi serin her
tarafina fircayla margarini strtin. Yaglanmis yuftkanin Gzerine diger yufkayi serin onunda her tarafina margarin
sirin. Yufkalar sigara boregi gibi kesin, genis kismina peynir koyup sarin.Bir kaba su doldurun bérekleri suya
daldinp ¢ikartin tepsiye yerlestirin. Derin dondurucuda 1 saat bekletip ¢ikarin, Gzerine yumurta sarisi striip
kizgin firinda pisirin. Gitir ¢itir lezzetli bérekleriniz hazir.
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