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SANA BOREGI

250 Gr Sana Klasik

1 Cay Kasigi tuz

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

1 Gay Fincani yogurt

1 Gay Fincani SU

1 Cay Fincanisiviyag =~ o

2 Tane YUMURTA BIRI USTUNE BIRI IGINE

BUTUN MALZEMELER ILE ERIMIS SANA YAGI HARIG 5 BARDAK UNLA HAMUR YOGRULUR VE 16 ESIT
PARGAYA BOLUNUR. HER PARCA YEMEK TABAGI BUYUKLUGUNDE AGILIR,VE ERIMIS SANA YAGI
ILE YAGLANARAK DORDER GRUPLAR OLARAK UST USTE KONULUR. EN UST PARCA YAGLANMAZ.
BOYLECE 4 BUYUK KAT KAT HAMUR OLUCAK HAMURLAR BUZDOLABINA KONUP 1/2 SAAT
BEKLENIR.DOLABTAN CIKTIKTAN SONRA HER BIR DORTLU PARGA BUYUKGE AGILIR VE YINE HER
TARAFI YAGLANIR BOHCA GIBI KATLANIR HER BIRI IGIN BU ISLEM YAPILDIKTAN SONRA
BUZDOLABINA KONUR YARIM SAAT BEKLENIR. SONRA BOHCA YAPILAN HAMURLARIN HER BIR|
DORT PARGAYA BOLUNUR OKLAVA iLE BOREK BUYUKLUGUNDE AGILIR ISTENIRSE IGINE HARC
KOYABILIRSINIZ PEYNIR GiBi USTUNE YUMURIA SARISI SURULUR 170 DERCE FIRINDA PISIRILIR.
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