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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

https://www.cumhuriyet.com.tr

300 gram toz seker (1,5 su bardagindan biraz fazla)
60 gram un (Dolu dolu 2 yemek kasid!)

4 adet yumurta (mutlaka oda isisinda olmali)

950 gram taze peynir (mutlaka oda isisinda olmali)
2 paket vanilya sekeri

500 gram krema (mutlaka oda isisinda olmalr)

1 ¢cimdik tuz

Yumurtayi ve sekeri mikserle ylksek ayarda 5 dk boyunca ¢irpin.

Unu ve vanilya gsekerini kigUk bir kapta karistirin ve elekten gegirerek girptiginiz harca katin.
Once kasikla karistirin, ardindan mikserle yliksek ayarda 5 dk. Boyunca ¢irpin, tuz serpin.
Peyniri ekleyin ve mikserle diigsik ayarda puruzler gidene kadar ¢irpin.

Kremay! ekleyin ve biraz daha ¢irpin.

Bir firin tepsisine aliminyum folyo serin.

Tabansiz kelepceli kek kalibini yerlestirin ve folyoyla sikica taban kisminin kenarlari értilecek sekilde kaplayin.
Yuvarlak kestiginiz yagl kagidi kalibin i¢ tabanina yerlegtirin.

Serit halinde kestiginiz yagh kagidi duvar kismina yerlestirin.

Hazirladiiniz harci elekten gegirerek kaliba dokun.

210 derece dnceden isitiimig firnda Usti karamelize oluncaya dek 30 dk civari pisirin.
Dilerseniz ilk sicagi gectikten sonra ya da bir gece buzdolabinda beklettikten sonra servis edin.
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