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SAN SEBASTIAN

https://www.sabah.com.tr

1050 gram labne peyniri
350 gram toz seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

6 adet yumurta

480ml krema

30 gramun

Labneyi ve gekeri ve tuzu mikser yardimi ile ¢irpin.

Icerisindeki tim geker eridikten sonra Gizerine teker teker yumurtalari ekleyerek elle girpmaya gegin.

Uzerine ise kremalari ekleyin.

Son olarak icerisine elediginiz kremayi ekleyin ve énceden calistirilmis 200 derecede fanli bir firnda 35 dakika
pisirin.

Firindan ¢ikarip sogumasini beleyin ve ardindan servis edin.

Not: Dilerseniz tizerine cikolata sosu dokerek de servis edebilirsiniz.
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