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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

https://www.bim.com.tr

5 paket (1 kg) Kerem taze peynir

2 su bardagi (320 gr) Safak toz seker

2,5 su bardagi (480 ml) Dost krema

6 adet Bili Bili yumurta

Yarim ¢ay kasigi Rafine Sofra tuz

1 tepeleme ¢orba kasigi (30 gr) Efsane un
1 paket Efsane vanilin

5 paket taze peynir, 2 su bardagi toz seker ve yarim ¢ay kasigi tuzu plriizsiz olana ve seker ¢itirtisi gidene
kadar mikserle girpin.

Uzerine 2,5 su bardagd! kremay! ekleyip c¢irpma teliyle karigsima yedirin.

Ardindan 6 yumurtay teker teker ekleyerek karistirmaya devam edin. Her yumurtayi koyduktan sonra mutlaka
karigsana kadar ¢irpin.

Son olarak 1 tepeleme ¢orba kasigi unu eleyerek karisima ekleyin ve karigtirin.

Yagl k&gt yerlestirdiginiz 24 cmlik kek kalibina karigimi slizgegten gegirerek dokun.

Icerisinde hava kalmamasi i¢in kalibi tezgaha vurun ve 200 derecelik firinin orta rafinda 35 dakika pisirin.
Ardindan oda sicaklijina gelmesi icin bekletip ve buzdolabinda en az 4 saat sodutunca servis igin hazir.
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