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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

7 adet yumurta

1 kg krem peynir

25grun

340 gr seker

450 gr krema

1 paket vanilin

Tereyag

Uzeri igin:

Bizim Mutfak Cikolata Sosu

Yumurtalarinizi kdpurinceye kadar 2-3 dakika ¢irpin.

Oda sicakhgindaki krem peyniri ekleyerek 5-6 dakika iyice karigana kadar ¢irpin.

Sekeri ekleyin 2-3 dakika daha girpin. Seker kariginca kremayi ekleyin 3-4 dakika daha ¢irpin.

Igerisine unu ekleyerek karigtirin. }

Yagladiginiz firin kagidini cheesecake kalibina yerlegtirin. Uzerine San Sebastian karisimini dékerek 200 derece
firnda 50-55 dakika pigirin.

Uzeri icin ¢ikolata sosunu Uzerindeki tarife gére hazirlayin. San Sebastian’in Gizerine gikolata sosunu dékerek
servis edin.
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