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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

750 gram labne peyniri
4 adet yumurta

225 gram tozgeker

1 corba kasigi un

1 paket vanilya

375 ml krema

Genis bir kapta labne peyniri ve yumurtalari homojen bir kivam elde edene kadar karigtirin. Tozseker, un ve
vanilya ekleyip karistirmaya devam edin. En son kremayi da karisima ekleyerek pUrUzsuz bir hal alana kadar
yavasca karistirin. 20 cm'lik kelepgeli kek kalibinin igini pisirme k&gidi ile kaplayin. Cheesecake karigimini kaliba
dokiin ve hava bosluklarinin kaybolmasi igin biraz sallayin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 30-40 dakika
Uzeri kizarana kadar pisirin.

Not: Keki kaliptan kagitla birlikte ¢cikaracagimiz igin pisirme kagidini kelepgenin altindan gegirmeyin. Tarifi
hazirlamaya baglamadan énce tiUm malzemelerin oda sicakliginda olmasina 6zen gosterin.
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