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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

6 adet yumurta

2,5 su bardagi toz seker
1 kilo taze peynir

2 su bardagi krema

2 yemek kagsigi un

Yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Girptidiniz karisimin igerisine taze peynir ve kremayi ekleyin. Bir tur ¢irpin,
unu ekleyin ve girpmaya devam edin. 26 cm[Zllik kelepgeli kek kalibina yagh kagdit yerlestirin. Harci kaba dokiin
ve her tarafini esitleyin. Firinin en altin bir Ust rafinda 220 derecede 6nceden isitilmig firinda 35 [2] 40 dakika
pisirin.
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