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SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

200 Gram Labne Peyniri

200 Gram Taze Krem Peynir

3/4 (Ug Ceyrek) Su Bardagi Toz Seker

3 Adet Oda Sicakliginda Blyik Boy Yumurta
1 Su Bardagi Oda Sicakliginda Krema

2 Gorba Kasigi Un

Oncelikle labne peynirini mikserin haznesine alin. Krem peyniri ve toz sekeri ekleyin ve puru“zsu"z olana kadar
girpin.

Yumurtalari teker teker her biri karigtiktan sonra ekleyin. Kremayi ekleyin ve sadece karigana kadar karigtirin.
Unu ekleyin ve sadece karigana kadar karigtirin. 3}

20 cm[?lik kelepgeli kaliba pisirme kagidi serin ve igine harci bosaltin. Onceden isitilmis 200 derecelik firnda
iyice kizarip ve ortasi hafif sallanana kadar pigirin.
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