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SAN COSTANZO COREGI

500 gr un

1 su bardagi toz seker
100 gr Gzim

75 gr margarin

1 tath kasigi sit

50 gr portakal sekerlemesi
50 gr maya

1 cay kasigi portakal cicegi esansi
Yarim ¢ay kasigi bal

50 gr anason tohumu

50 gr dolmalik fistik

Mayay! balla birlikte 150 gr. una ekleyip karistirin. Ustlin{ érttilkten sonra hacmi iki kat artana kadar
mayalanmaya birakin. Kalan tim malzemeyi ve sitl maya karisimina ekleyin. Yumusak bir hamur elde edene
kadar karistirip yogurun ve dinlenmeye birakin. Yeteri kadar mayalandiginda ip seklinde inceltip yuvarlayin.
Uglarini birbirine baglayip bir kez daha mayalanmaya birakin. 20 veya 24 cm. ¢apindaki kelepgeli kek kalibini
yaglayip unlayin. Hamuru kaliba yerlestirip Gzerini bigakla 5 yerden 2 cm. derinliginde gizin. Uzerine ¢irpiimig
yumurta sarisi strtin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 40 dk. pigirin. Hafifce soguyunca Uzerine pudrasekeri
serpip servis yapin.
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