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SAMSUN PIDESI

5 su bardagi un

1 su bardag st

Ceyrek paket margarin

1.5 ¢orba kasigi maya

2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker

1 fincan ilik su (veya) 1 fincan ilik st
1 adet yumurta sarisi

Tuz
Harci icin malzeme:
250 gr. kiyma

1 bas kuru sogan

1 adet domates

2-3 adet yesil sivri biber
Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak, toz mayayi veya yas mayayi ilik suda eritin. Yalniz, mayay eritirken, igine toz seker de katin.
Sonra, unu hamur yoguracaginiz kaba alin. Ortasini agin. Mayali suyu una doktikten sonra, 15 dakika bekletin.
Diger yanda, 1 bardak sutl, daha eritti§iniz margarini, 1 adet yumurtayi ve tuzu da ilave ederek yogurun.
Hamurun Gzerini 6rterek, ilik bir ortamda mayalandirin. Ve, hamur iyice kabarana kadar bekleyin. Sayet,
hamurun ¢ok gabuk mayalanmasini istiyorsaniz, blyUk bir kaba ilik su koyup hamur kabinizi da bu kabin igine
yerlestirin. Ve, hamuru mayalanmaya terk edin. Harci hazirlamak icin, bir bas kuru sogani minik minik yemeklik
dograyin. Kiymayi ve kiguk kiligik dogranmis yesil sivri biberleri ¢igden karigtirin. Tuzunu ve kara biberini
ayarlayin. Sira, pideleri doldurmaya geldi[?] Mayalanan hamurdan yumurta buyUkliginde parcalar alin. Ve,
yarim parmak kalinliginda agin. Hazirladiginiz harci, ¢ig olarak hamurun ortasina yayin. Hamurun kenarlarini ice
dogru kivirarak pide seklini verin. Uzerine de, giizel kizarsin diye, yumurta sarisi sir(in. Pide tepsinizi, yarim
saat kadar oda hararetinde bekletin. Onceden isitiimig ve 200 dereceye ayarlanmis firnda pisirin.

Not: Her ne kadar Samsun Pidesi olarak Un salmigsa da aslinda Samsun'da genelde iki ayri pide yapilir. Biri bir
ucundadir Samsun'un digeri diger ucunda. Terme Pidesi ile Bafra Pidesi olarak da Cografi isaret olarak
tescillenmigtir. Her ikisinin de yapimi ayri, lezzeti ayridir. Bafra Pidesi daha ¢ok kapali denilen tirdendir. Terme
Pidesi ise acgik denilen tirde yapiimaktadir.
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