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SAMSI TATLISI (IZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Bardak Zeytinyadi Yag!

1 Adet Yumurta

1 Su Bardag! Yogurt

1/2 Su Bardagi Sit

1 Yemek Kasidi Sirke

1 Paket Kabartma Tozu

3 Su Bardagi Un )
1 Su Bardag! Kirllmig Ceviz Igi
Serbeti igin:

11t. Su

1 kg Seker

Yarim limon

Butiin malzemeler birlikte yogrularak hamur haline getirildikten sonra yaklasik 30 dk. dinlendirilir. Serbeti igin un
ve su bir tencerede kaynatilir, ocaktan almak Uzere i¢ine limon sikilarak sogumaya birakilir. Hamurdan ceviz
blyUkliginde bezeler yapilarak oklava ile orta kalinlikta yufka agilir, ceviz yufkanin tamamina serpilerek
oklavaya sarilir, oklava iginden gekilerek ¢ikarildiktan sonra 2 parmak kaliniginda kesilir. Derin bir kizartma
kabinin icine alinan zeytinyaginda kizartildiktan sonra soguk serbetin i¢ine atilir, serbetini gektikten sonra servis

yapillir.
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