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SAMSI TATLISI (BILECIK)

Ebubekir Yilmaz - Burak Citak

Serbet igin su ve seker bire bir oraninda tencereye konur ve kaynatilir.

Kaynamaya bagladiktan igerisine yarim limon veya birkag¢ parc¢a limon tuzu atilir.

Hamur igin un ve tereyagina birka¢ damla limon suyu damlatilir ve su eklenerek yogrulur.

Yogrulduktan sonra 15 dakika kadar dinlendirilir.

Ince ¢ekilmis findiklar Gzerine yumurta aki, toz seker ve limon kabudu rendesi eklenir.

Dinlenen hamur ince olacak bigimde agildiktan sonra dikddrtgen haline getirilir.

Kisa tarafina findikli har¢ konur, rulo haline getirilir ve kesilir.

Tdm hamur igin bu islem uygulanir ve yagli tepsiye dizilir.

Hamur Gzerine yumurta sarisi surUlir ve énceden isitilmis firnda pigirilir, firindan ¢ikan tepsiye serbet dokulir ve
cektirilir.
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