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SAMSI

100 Gr Sana Hamurigi

250 gr tatliigin: un o

1 Su Barda@ SERBET ICIN : SU
1 Adet yumurta

1 Cay Kasidi gicek suyu

1 Su Bardagi seker

1 Cay Kasigi tarcin

Su ve seker orta boy tencerede surekli karistirilarak kaynatilir. Kaynamaya baglayan serbete ¢icek suyu ilave
edip 5 dakika kaynatilir. Unu, yumurtayi ve tuzu bir kaba koyup azar azar ilik su ekleyin ve hamur kulak memesi
kivamina gelinceye kadar yogurulur. Hamurun Gzeri temiz bir havluyla 6rtalar ve 15 dk bekletilir. Hamurdan ¢
esit parcalar koparilip oklava yardimiyla daire seklinde ince bezeler acilir.acilan bezelerin (zerine biraz yag
sUrdlGp Ustine bahar ve badem serpilir.hazirlanilan bezeler 5-6 cm genigliginde U¢ kere katlanip bigakla
keserek baklava gekli verilir. Orta boy tavaya kalan yag koyulur ve kizgin yagda her iki taraf hafif
pembelesinceye kadar kizartilir. Kagit havlu Gzerine koyularak fazla yagi alinir. Onceden hazirlanan ve
sogutulmus serbetin icine bir iki saniye koyup ¢ikarilir.
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