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SAMSI (DEVREKANI KASTAMONU)

Kuzey Anadolu Kalkinma Ajansi

Hamuru igin:

2kg. Un

Alabildigince Su Su

1 Tatl Kagigi Tuz

Igi igin:

1/2 kg. Orta yagh kiyma
2 Adet Kuru sogan

1 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasig1 Karabiber
1 Gay Bardagi Sivi yag

Hamur malzemeleri bir tekneye konur, karistirilir ve kulak memesi kivaminda hamur elde edilir.

Ardindan yumurta boyutunda pdzulere ayrilir.

Pézller 20x20 cm ¢apinda ince oklavayla ince bir bicimde acilir.

Acllan 1 pdzu ¢ift yénli olarak pisirilir. Onun izerine 1 yufka daha konur, o yufkanin bir yiz{ pisirilir. Sonrasinda
1 adet daha konur o da pisirilir. Béylece 10 kat saglanmig olmalidir.

Icini hazirlamak amaciyla, bir tavada yag kizartilir, kiyma et, kuru sogan, karabiber ve tuz katilir ve dylece
pigirilir.

Sonra pisen yufkalar tek tek alinir, igerisine hazirlanan i¢ konulur ve o yufkalar dikdértgen sekline getirilir. O
dikddrtgen yufka da ikiye katlanir kare elde edilir.

Uzerlerine kasikla yag surGlr ve tavada normal ateste kizartilir.
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