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SAMSA (TOKAT)

https://www.kulturportali.gov.ir

5 adet yufka veya iskefe
Ceviz

Tereyagdi

Su

Surubu igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Limon

2 yemek kasigi beyaz pekmez

Eger iskefeyle yapilacaksa igkefeler énceden islatilir ve yumusatilir. Yumusatilan igskefeler 5-10 cm eninde
kesilir. Kesilen parcalar ortadan ikiye ayrilir. Kesilen iskefenin bir kdsesine ceviz konulur. Muska seklinde sarilir.
(u¢ kisimlari islatilarak yapistirilir.) Daha sonra tavada kizdirilan yagda samsalar kizartilir.

Surubu igin, 3 su bardagi sekerin Gizerine 2,5 su bardagi su eklenir. Kaynadiktan sonra 1-2 limon damlatilir.
Ocaktan inmesine yakin pekmez konulur, eritildikten sonra surup ocaktan alinir. Surup biraz iliyinca hazirlanan
samsalarin Uzerine dokullr. 7-8 dakika bekletildikten sonra servise sunulur.
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