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SAMSA TATLISI (USKUP)

Kibra Kutal

Malzeme:

1 kilo st

5 ¢orba kagsiJ! piring unu
1 su bardagi seker

5 yaprak baklava yufkasi

Sat, piring unu ve seker ateste pisirilip muhallebi kivamina getirilir ve iimaya birakilir. Baklava yufkalari 10cm
genisliginde kesilip yaglanir ve icine muhallebi konup muska seklinde katlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir ve 175
derecede Uzeri pembe oluncaya kadar pigirilir. Serbeti 5 su bardagi seker, 3,5 bardak su ile koyu bir serbet
yapilir. Tatli sicak ve serbet sicak olacak sekilde tizerine dokaldr.

ML® Kolay Samsa icin tiklayin
ML® Kolay Samsa Videosu
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