B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAMSA TATLISI

Hamuru:

500 gr bérek hamuru

1 yumurtanin sarisi (hafifge ¢irpilmig)

1 corba kasigi tereyadi (eritilmis)

Harci:

240 gr (2 su bardag) ceviz ici (ince zarlar soyulup dévilmis)
Surubu:

720 gr (3 su bardag) seker

2+1/2 su bardagi su

1 gorba kagigdi limon suyu

Ust:

150 gr (1 1/4 su bardagi) samfistigi (dévilmas)

Once, firninizi orta sicakhda (200° C) getirip, 1sitiniz.

Hafifce unlanmig bir tezgahta bérek hamurunu 1 cm kalinliginda a¢iniz. Hamurun kenarinda 4 cm&apos;lik bir
bosluk birakarak ceviz icinden déseyiniz. Hamurun kenarinda biraktiginiz 4 cm&apos;lik kismi cevizin Ustiine
kapatip, hamuru 2 Kat rulo halinde sariniz. Artan hamuru keskin bir bigakla kesip, top yaptiktan sonra, yeniden
1 cm kalinliginda aginiz. Kenarinda 4 cm&apos;lik bir bosluk birakarak ceviz iginden doseyip, yukarida
anlatildidi gibi rulo halinde sariniz. Hamur ve ceviz ici bitene kadar ayni islemi tekrarlayiniz.

Rulo hamurlart keskin bir bicakla 5 cm eninde dilimleyiniz. Firin tepsinizi 1 ¢orba kagigi eritilmig tereyagiyla
yaglayip, cevizli hamurlari tepsiye diziniz. Ustlerine bir firgayla yumurta sarisindan slrerek, tepsiyi firina veriniz.
Cevizli hamurlari firnda 35-40 dakika, renkleri hafifce pembelasene kadar pisiriniz.

Bu arada surubu hazirlamak icin, su ve limon suyunu orta boy bir tencereye koyunuz. Sekeri ekleyip, orta ateste
sirekli karistirarak eritiniz. Surubu 15 dakika koyulasana kadar kaynattiktan sonra, tencereyi atesten alip, bir
kenara birakiniz.

Cevizli hamurlar pisince, tepsiyi firindan alip, pismis hamurlari surubun icine atarak surubu g¢ektiriniz.

Samsa tatllarini bir servis tabagina ¢ikarip, Ustlerine ¢ekilmis samfistigini serperek (ya da kaymak koyarak)
servis ediniz.

Not: Samsa tatlisini ceviz i¢iyle hazirlamak yerine, dilerseniz dévilmis badem kullanabilirsiniz.
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