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SAMSA TATLISI

Malzemeler:

100 gram un

2 gram tuz

75 gram tereyag!
10 gram soguk su
3 gram sirke

45 gram margarin
Iciigin:

25 gram toz badem
25 gram toz findik
50 gram pudra sekeri
25 gram Kirik ceviz
1/4 yumurta beyazi
Surubu igin:

100 gram seker
100 cl. su

Hazirlanisi:

Un, tuz, tereyagi, soguk su, margarin ve sirkeyi hamur haline gelinceye kadar el yordami ile yogurun. Hamuru
merdane yardimi ile ortasini agip alba ortasina koyup hamur ile kapatin. Bu birinci tur ve ayni sekilde yarim saat
araliklarla bu sekilde 3 tur yapin. Hamuru 4 milim kalinhdinda ac¢in. Ilg¢ malzemesinin hepsini karigtirarak ince
rulolar haline getirin. Daha sonra hamurun igerisine yerlestirerek hamur ile sarin. Tepsiye dizin. Firinda 160
derecede ortalama 25 dakika pigirin. Kaynamig olan surup malzemelerini tatlinin Gzerine dékiin. Oda
sicakhginda sodutup servise sunun. (Surup sicak samsa ilik olmalidir)
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