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SAMSA TATLISI

Surubu igin:

1 kilo toz sekeri

2 bardak su, 1/3

limonun suyu

Tathsi icin:

1 kilo volovan hamuru

250 gram dévuimdis ceviz igi

1 yumurtanin sarisi

125 gram dovilmuis antepfistigi veya hindistancevizi

Hamuru 24 X 36 santimlik bir dikdértgen biciminde ve yarim santim kaliniginda agmali. 36 santim enindeki
ucunu uzunlamasina dort esit pargaya ayirmali. Béylece 24 X 9 santim uzunlugunda hamur pargalari elde
edilecektir. Her parcanin ortasindaki U¢ santimlik yere boya ceviz i¢i yaymali. Sonra dnce bir ucu, sonra ébUrinU
bu ceviz i¢inin Ustline katlamali. Hamur parcalarinin cevizlenmesi tamamlaninca bunlari hafifce yaga bulanmis
bir tepsiye Uger santimlik parcalara keserek yerlestirmeli. Hamurlarin Gzerlerini hafifge ¢irpilmis yumurtanin
sarisiyla firgaladiktan sonra tepsiyi orta isili bir firina strmeli.

Beri yanda bir kusaneye toz sekerini, suyu ve limon suyunu koyup igindekileri bes dakika kadar kaynatmali.
Finndakiler nar gibi kizarinca tepsiyi firindan ¢ikarmali, sicak serbeti gezdirerek Gzerine dokmeli ve bir kenarda
sogumaya birakmali. Tatl, soguyunca déviimis antepfistigini veya hindistancevizini samsalarin tstline
serptikten sonra tabaklara koymali ve servis yapmali.
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