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SAMSA

Ozgiir Sef

10 Adet milféy hamuru

1 su bardag orta incelikte kiyilmis ceviz yada findik
1 adet yumurta

2 yemek kasigi seker

Serbeti igin;

3,5 bardag| seker

3,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Milfdyler ¢ézlldikten sonra her bir parcayr merdane ile agiyoruz. Karis olacak sekilde. Cevize yumurta akini ve
iki yemek kagsi@i sekeri ilave edip karistirin. Agtiktan sonra bir kenarina hazirladigimiz ceviz igini koyup rulo
yapiyoruz. Her bir ruloyu iki parmak genigliginde dilimliyoruz. Béylece firina koyacagimiz tepsiye diziyoruz.
Uzerlerine yumurta sarisini stirlip énceden isitilmis 180 dereceli firina verelim. Tathmiz piserken bir tencereye
seker ve suyu alip serbetimizi hazirlayalim. Yaklasik 15 dakika kaynatalim. Limon suyunu sikip ocaktan alalim.
Finndan ¢ikardigimiz tathlanimizin Gzerine sicak serbeti gezdirelim. Soguduktan sonra servis edelim.
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