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SAMSA TATLISI (MILFQOY)

6 yaprak milféy hamuru

1 su bardagi ceviz ici kiyilmig
1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1,5 cay bardag seker

Milféy hamurlarini oda isisina getirin. Kiyilmig ceviz, yumurta aki ve sekeri bir kapta karnstirin. Milféy
hamurlarinin igine bu karigimi paylastirip rulo seklinde sarin ve firin tepsisine yerlestirin. Diger milféy
hamurlarinin hepsini ayni sekilde hazirlayip tepsiye koyup 1 santim eninde dilimler kesin. Uzerine ¢ok hafif
yumurta akini strip 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Bu arada serbeti icin sekeri ve suyu bir kapta 3
dakika kaynatip ocaktan alin ve ilik hale getirin. Firindan ¢ikan tatlinin tGzerine serbeti dokip ¢ektirin, soguk

yiyin.
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