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SAMSA TATLISI (MILFQOY)

Milféy (1 paket)
Cevizici (1 bardak)
Yumurta (1 adet)
Seker (3 ¢orba kasig)
Serbeti igin:

Toz Seker (2 bardak)
Su (2 bardak)

Limon (1/4 dilim)

1 Bir tencerenin i¢ine 2 su bardagi seker, 2 bardak su ve ¢eyrek limon dilimi ekleyin ve kaynatin. Karigim
kaynamaya bagladiktan ¢ dakika sonra ocagin Gzerinden indirin.

5 adet milfdy hamurunu Ust Uste koyun ve merdane yardimiyla kare formunda genigleterek agin. Tezgahin
Uzerine yapismasini engellemek igin bir miktar un serpin.

Bir kabin icinde 1 bardak ceviz ici, 1 yumurta aki ve 3 kasik sekeri karigtirarak macun haline getirin. Macun
haline getirdiginiz karigimi kare formundaki hamurun i¢ine uzunlamasina serit halinde dizin. Kivriim noktasina
yumurta sarisini siriin ve hamuru kivirarak kapatip yapistirin.

Bu islemi tamamlamak i¢in, icine ceviz koydugunuz hamurunun bitis noktasindan uzunlamasina kesin. Bu
islemleri tekrar edin ve bu sayede 4-5 esit ici ceviz dolu serit elde edin. Her parganin Gizerine yumurta sarisi
sarin.

Elde ettiginiz seritleri bigak yardimiyla yatay formda (2-3 cm kalinliginda) kesin ve bu pargalari firin tepsisine
dizin ve 6nceden 190 derece isitilmig firina verin. 25 dakika pisirdikten sonra firindan gikarin ve Gzerine sicak
serbeti gezdirerek dékin. Sogumasini bekleyin ve servis edin
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