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SAMSA (ISPARTA)

Un, su ve tuz ile hamur yapilip yufkalar agilir ve on cm. genisliginde, seritler halinde kesilir.

Yufkanin bir kbsesine ezilmig ceviz, targin ve toz seker veya pekmez konur.

Sonra kiicUk kareler seklinde katlanir ve agzi bastirilarak yapistirilir. Bir stre temiz bir cargaf Gzerinde nemi
gidinceye kadar kurutulur.

Kizdirnlmig yagda U¢l besi bir araya getirilip sise dizilerek kizartilir.
Sonra serbeti dokdiltr.

ML® Samsa icin tiklayin
ML® Kolay Samsa Videosu
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